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1.0 CONDICOES DE PARTICIPAGAO
1.1 PARTICIPANTES

1.1.1. CLASSIFICACAO NACIONAL
O Campeonato Brasileiro de Barista é aberto unicamente aos classificados pelas competicdes regionais
organizadas pela ACBB.

1.1.2. EXCECAO DE PARTICIPACAO

Se um dos classificados de uma regional ndo puder participar do Campeonato Brasileiro de Barista por
qualquer razdo, os demais concorrentes por ordem de classificacdo podem substitui-lo. O Coordenador
Regional deve enviar uma solicitagéo por escrito a diretoria da ACBB.

1.1.3. DESPESAS

E exigido do Coordenador Regional o pagamento das passagens aéreas do campedo e de sua
hospedagem para participar do Campeonato Brasileiro de Barista — Etapa Nacional. Além disso, os
competidores devem arcar com suas préprias despesas relacionadas a competicdo, incluindo viagens e
hospedagem adicionais, materiais e ingredientes necessarios para a competicdo, transporte e outras
pessoas que possam fazer parte de sua equipe. A ACBB nédo é responsavel por nenhuma despesa do
competidor. Se o competidor ndo puder assumir essas despesas, € de sua inteira responsabilidade
encontrar um patrocinador ou outro parceiro que cubra essas despesas. Se o coordenador regional ndo
disponibilizar a passagem e acomodacéo, por favor, informe a diretoria da ACBB por e-mail o mais breve
possivel.

1.2 INSCRICAO
1.2.1. FORMULARIO DE INSCRICAO DO COMPETIDOR

Os competidores devem preencher o Formulario de Inscricdo do Competidor e mandar por e-malil
diretoria@acbb.com.br

1.3 PERGUNTAS DOS COMPETIDORES

Todos os competidores devem ler e entender o documento “ACBB Regras e Regulamentos” e as folhas de
avaliagdo. Nao sera feita nenhuma excegdo aos competidores que reivindicarem ndo ter entendido o
documento “ACBB Regras e Regulamentos” e as folhas de avaliacdo. Todos os documentos da ACBB
podem ser baixados pelo website. As questdes podem ser encaminhadas diretamente para o gerente do
evento, diretoria@acbb.com.br. Pede-se aos competidores que, se tiverem, enviem perguntas antes da
chegada ao campeonato. Os competidores também terdo a oportunidade de fazer as perguntas durante o
Encontro Oficial dos Competidores realizado antes do inicio da competicao.

1.4 TERMOS E CONDICOES

Ao enviar o Formuléario de Inscrigdo de Competidor da ACBB, os competidores atestam que entenderam os
seguintes termos e condi¢des ( que incluem responsabilidades individuais e necessidades de representacdo
impostos ao campedo da ACBB):

A. O campedo do Campeonato Brasileiro de Barista € um representante da ACBB.
B. Ao inscrever-se no Campeonato Brasileiro de Barista e em troca pela oportunidade de ganhar,
cada competidor da ACBB concorda:
I. Permitir a ACBB usar o nome e imagem do competidor em todos os formatos e gratuitamente
para promoc¢ao da ACBB.
II. Sem limitar a generalidade do item I, estdo incluidos dentre todos os formatos:
fotografia,video, impresséo, Internet ou qualquer outra midia eletrénica.
lll.Trabalhar ativamente para ressaltar a boa reputacdo da ACBB.
C. Cada competidor deve ler e seguir o documento de Cédigo de Conduta do Competidor que pode
ser encontrado no website da ACBB.
D. O vencedor do campeonato deve ler e seguir o documento Cédigo de Conduta do Campedo
encontrado no website da ACBB.
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2.0 A COMPETICAO

A. Os competidores serdo julgados por quatro (4) Juizes Sensoriais, dois (2) Juizes Técnicos e um
(1) Juiz Principal.

B. Cada competidor servira para cada um dos quatro juizes sensoriais um espresso, um cappuccino
e uma bebida de assinatura de sua prépria escolha (& base de espresso e sem alcool), sendo um
total de doze bebidas, durante o periodo de 15 minutos.

C. A ordem dentre as quais as bebidas serdo servidas é uma decisdo do competidor; entretanto,
cada categoria de bebidas deve ser servida sucessivamente.

D. Cada categoria de bebida pode ser servida a escolha do competidor (i.e. uma bebida de cada vez,
duas bebidas de cada vez ou todas simultaneamente). Os juizes sensoriais comegardo a avaliar a
bebida no momento em que a bebida for servida. (Obs. Se o competidor servir uma bebida fora da
ordem da categoria, ele/ela sera desqualificado).

E. As quatro bebidas de cada categoria devem ser idénticas no conteudo.

F. Todas as quatro bebidas de cada categoria devem ser preparadas usando o mesmo café.

G. O competidor pode preparar cada categoria de bebida (i.e. 0s espressos, cappuccinos, e bebidas
de assinatura) usando diferentes cafés.

H. A expressdo de desenhos no leite (latte art) pode ter a forma que o competidor escolher. Os
desenhos néo precisam ser idénticos em todas as quatro bebidas da mesma categoria.

I. Os competidores podem preparar a quantidade de bebidas que quiserem durante a competic&o.
Apenas as bebidas servidas para os juizes serdo avaliadas.

2.2 DEFINICAO DAS BEBIDAS

2.2.1 Espresso
A. Um espresso é uma bebida de 1 onca (25 a 35 ml incluindo a crema).
B. Um espresso é preparado com varios gramas de café (dependendo do café e da moagem).
C. O espresso sera preparado a uma temperatura entre 195 — 205 graus Fahrenheit, 90,5 — 96 graus
Celsius.
D. A pressédo da maquina de espresso devera estar ajustada entre 8,5 a 9,5 atm.
E. Recomenda-se que o tempo de extracédo esteja entre 20 a 30 segundos; contudo nao € obrigatorio;
F. Os tempos de extracdo do espresso s6 podem ter uma variacdo de trés (3) segundos entre as
extracdes e isto em cada uma das categorias de bebida.
G. Os espressos deverédo ser servidos em xicaras de 2 a 3 ongas (de 60 a 90 ml) com asa.
H. Os espressos devem ser servidos aos juizes com colher, guardanapo e agua.

2.2.2.

A.

B.

eTMmoo

2.2.3.

GmMmMoow»

I

Cappuccino
O cappuccino é uma bebida de café e leite que deve produzir um rico balanco harmonioso entre a
docura do leite e o sabor do espresso.
O cappuccino é preparado com um (1) shot de espresso, leite vaporizado e aproximadamente 1 cm
de profundidade na espuma (avaliada verticalmente).
Um cappuccino tradicional € uma bebida de 150 a 180 ml.
Os cappuccinos podem ser servidos com latte art ou no estilo tradicional.
Os cappuccinos devem ser servidos em xicaras de 150 até 180 ml com asa.
Qualquer topping adicional, acUcar ou ingredientes em p6 ndo sdo permitidos.
Cappuccinos devem ser servidos aos juizes com colher, guardanapo e agua.

Bebida de Assinatura
A bebida de assinatura é uma bebida a base de espresso de preparo livre, criada pelo competidor.
Devera ser uma bebida; os juizes devem ser capazes de bebé-la.
Cada uma das quatro bebidas de assinatura servidas deve conter no minimo um shot de espresso.
O espresso devera ser preparado durante o tempo de apresentacdo do competidor.
Um sabor distinto de espresso deve estar presente.
A bebida de assinatura pode ter qualquer temperatura.
Qualquer tipo de ingrediente podera ser utilizado com excecao de alcool, extratos ou produtos a
base de alcool, ou substancias ilegais.
Os componentes do drink de assinatura deveriam preferencialmente ser produzidos durante a
competicdo, i.e., os ingredientes da bebida de assinatura deveriam ser montados no local durante o
tempo de apresentacao.
Todos os ingredientes devem ser informados, sempre que solicitado. Os competidores devem trazer
0s recipientes/garrafas originais de todos os ingredientes usados em sua bebida de assinatura.
Nenhum ingrediente ou substancia além do café moido pode ser colocado no porta-filtro.
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2.2.3.2 Penalidades na Folha de Avaliacéo

i. Se alcool e/ou substancia ilegal forem descobertos como um dos ingredientes pertencentes a

bebida de assinatura, a bebida de assinatura recebera pontuacéo zero (0) em toda area delimitada
na folha de pontuac&o sensorial na categoria de bebida de assinatura.

ii. Se ingredientes ou substancias além do café moido forem colocados no porta-filtro, a bebida de

assinatura do competidor receberda pontuacdo zero (0) em toda area delimitada na folha de
pontuacao técnica e sensorial na categoria de bebida de assinatura.

iii. Se cada bebida de assinatura nao contiver o minimo de um shot de espresso, a bebida de

assinatura receberd pontuacéo zero (0) na area de equilibrio de sabor na folha de pontuagéo do juiz
sensorial na categoria de bebida de assinatura.

3. PROCEDIMENTOS DA COMPETICAO

A.

B.

O espaco de competicdo consistira em um palco (stage) com trés estacbes de competicdo,

numeradas em 1, 2 e 3.

Cada competidor serd informado sobre o horario de inicio de sua apresentacdo e o ndmero da

estacao.

A cada competidor serdo dados 45 minutos na estacéo indicada, divididos da seguinte forma:

i. 15 minutos de tempo de preparacao
ii. 15 minutos de tempo de competicdo
iii. 15 minutos de tempo de limpeza da estacéo

A competicao terd um fluxo que acompanha o processo conforme esquema gréfico.

Estacdo 1 Estacdo 2 Estacdo 3
1° Barista

15 min Preparacéao 2° Barista

15 min Competicéo 15 min Preparacao 3° Barista

15 min Limpeza

15 min Competic&do

4" Barista

15 min Preparacéo
15 min Competicéo
15 min Limpeza

15 min Limpeza

5™ Barista
15 min Preparacao
15 min Competic&o

15 min Limpeza

15 min Preparacéo
15 min Competicéo
15 min Limpeza

6" Barista

15 min Preparacéo
15 min Competicéo
15 min Limpeza

A competicao sera constituida de dois (2) rounds: rodada 1 e a rodada final (6 competidores). Todos
0s competidores irdo competir na rodada 1. E ao final da rodada 1, os competidores com os 6
resultados mais altos seguirdo e competirdo nas finais. Os resultados dos competidores de cada
rodada ndo os acompanharao para a proxima rodada.
Seguindo-se as finais, sera realizada uma cerimbnia de premiacdo em que os finalistas serdo
premiados do sexto ao primeiro colocado.

3.2 DESCRICAO DA AREA DE COMPETICAO

STATION 3

Head Judge
Technical Judges
Sensory Judges

Competitor

Master of Ceremonies (emcee)

STATION 2

@® Grinder - placed as example, the grinder
can be on either the left or right side of the
espresso machine.

- Espresso Machine

Small, Short Refrigerator

@ Rubbish / Waste Bin

12N

STATION 1

Machine Table

Length 1.8m - Width 0.90m - Height .09m

Length 2.7m - Width 0.60m - Height .09m

- Presentation Table

Length 1.8m - Width 0.60m - Height .1.00m
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4.0 MAQUINAS, ACESSORIOS E MATERIA-PRIMA

4.1 MAQUINA DE ESPRESSO

Os competidores devem usar a maquina de espresso fornecida pela ACBB pelo patrocinador oficial de
maquina de espresso. A maquina de espresso tera uma configuracao técnica que nao podera ser alterada
pelos competidores. A maquina de espresso sera calibrada nas seguintes especificacdes: a temperatura
sera ajustada entre 90,5 — 96 graus Celsius (195 — 205 graus F), e a homba de presséao entre 8,5 e 9,5 bars.

4.1.1 Nenhum liquido ou ingredientes sobre a maquina

Nenhum liquido ou ingredientes de nenhum tipo poderdo ser colocados ou vertidos sobre a méaquina de
espresso (i.e. sem agua nas xicaras, sem mistura de liquidos ou ingredientes, sem ingredientes quentes).
Se o competidor colocar ou verter liquidos ou ingredientes sobre a maquina de espresso, este recebera
pontuacdo zero (0) na categoria Organizagdo da Estacdo de Trabalho nas duas folhas de pontuagéo
técnicas.

4.1.2 Desqualificacéo

Os competidores ndo poderdo mudar ajustar ou mover qualquer elemento, definicdo, ou componente da
maquina de espresso. Quaisquer mudancas ou ajustes poderdo motivar a desqualificacdo (i.e. nos porta-
filtros, nas cestas, temperatura, pressdo, vareta de vaporizacéo, etc.). Qualquer dano no equipamento da
competicdo devido a utilizacdo abusiva ou ma utilizacéo é motivo para desqualificacéo.

4.2 MOINHO

Os competidores tém a opgédo de utilizar o moinho fornecido pela ACBB ou trazer seus préprios moinhos ou
utilizar ambos: o do fornecedor e o seu préprio. O Competidor ndo podera utilizar mais do que 2 moinhos
durante sua apresentacéo.

4.3 EQUIPAMENTO ELETRICO ADICIONAL
Os competidores poderdo trazer até dois equipamentos elétricos adicionais para utilizar durante sua
apresentacéo. Os competidores deverédo informar aos organizadores do evento antes da competicdo todo e
gualquer equipamento elétrico que trouxeram.

4.4 EQUIPAMENTOS E ACESSORIOS FORNECIDOS PELO ORGAN IZADOR
Cada estacdo da competigdo estara equipada com o seguinte:
+ Bancada para Maquina (maquina de espresso, moinho e liquidificador) Largura: 1.80 m,
Profundidade: 90 cm, Altura: 90 cm.
* Bancada de trabalho (Para formar um “L” estendendo-se do lado esquerdo da bancada da maquina,
utilizada para as bandejas, copos e acessorios adicionais) Largura: 2.70 m, Profundidade: 60 cm,
Altura: 90 cm.
* Mesa de Apresentacédo (Mesa de Juizes) Largura 1.80 m, Profundidade 60 cm, Altura: 1 m.
* Mini Refrigerador
e Maquina de Espresso
*  Moinho
» Liquidificador
» Caixa de borra
e Maquina de gelo (mini)
* Colher para gelo
* Leite fresco

» Lixeira
e Carrinho de servico para transporte de acessérios (para usar durante o tempo de preparo e de
limpeza)

4.5 EQUIPAMENTOS E SUPRIMENTOS RECOMENDADOS

E necessario que o competidor traga todos 0s suprimentos necessarios para a sua apresentacéo (leite e
gelo serdo fornecidos pela organizagdo do evento). Os competidores deverdo tomar precaucgdes quanto a
guebra durante a viagem e/ou durante a competicdo. Os competidores sdo responsaveis seu proprio
equipamento e acessorios enquanto estiverem na competicdo. A ACBB, voluntarios e organizadores do
evento ndo serdo responsabilizados pela seguranca dos itens deixados na sala de preparo dos
competidores.
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Os competidores deverdo trazer o seguinte:
e Café (para pratica e competicao)
e Moinho(s) (opcional)
» Blender/Misturador (opcional)
» Equipamento Elétrico adicional (maximo de 2 itens)
e Tamper/Compactador
e Copos de shot
» Pitchers (leiteiras) para vaporizagédo
e Leite (opcional)
» Xicaras e pires (para todos os 12 drinks, incluindo sobressalentes)
* Colheres
* Qualquer utensilio especifico necessario
» Todos os equipamentos/ acessorios necessarios para o drink de assinatura
e Guardanapos
» Copos de agua (para os quatro juizes sensoriais)
« Agua (para os quatro juizes sensoriais)
e Toalhas/Roupas limpas (para a pratica e apresentacao)
* Suprimentos de limpeza (escovas, escovas de moinho, etc.)
* Bandeja (para servir os drinks aos juizes)
» Todos os acessorios (para a mesa de apresentacao aos juizes)
e Carrinho de servico (opcional)

5.0 INSTRUCOES AOS COMPETIDORES ANTES DO TEMPO DE PREPARO
5.1 REUNIAO DE ORIENTACAO DOS COMPETIDORES

Antes de iniciar a competicdo, ocorre o Encontro de Orientacdo dos Competidores. Este encontro é
obrigatério para todos os competidores. Durante esse encontro, o encarregado do evento fara anincios,
explicara o fluxo da competigdo, montara a agenda de apresentagfes, conduzira um tour pelo palco da
competicdo e areas de apoio. Esta serd a chance dos competidores para fazer perguntas e/ou expressar
preocupag¢des ao encarregado pelo evento.

5.2 SALA DE PREPARO E TREINO

Haverd uma area designada como Sala de Preparo e Treino dos Competidores. Esta area sera reservada
para os competidores, voluntarios e qualquer representante da ACBB. Juizes ACBB, imprensa, membros da
familia do competidor e ajudantes ndo poderdo estar presentes nessa sala sem o consentimento
do encarregado pelo evento. Os competidores poderdo armazenar seus equipamentos, acessorios,
ingredientes, etc. nessa sala. Refrigeradores e freezers serdo fornecidos para todo e qualquer ingrediente
gue precise estar frio ou congelado. Esta sala também terd uma estacao para os competidores lavarem
loucas e utensilios. Os competidores séo responsaveis por lavar suas préprias loucas e utensilios e os
organizadores do evento ndo serdo responsaveis por quebra ou perda das loucas ou itens do competidor.

5.2.1. Horério de Treino

A Sala de Preparo e Treino tera maquina de espresso e moinho idéntico ao equipamento da area de
apresentacdo. Cada competidor tera o tempo de uma hora de treino agendada. O tempo para o treino sera
baseado no tempo de competicao (i.e. o primeiro competidor da grade de apresentacéo tera o primeiro
tempo de treino). Competidores receberdo um e-mail com o agendamento do treino antes de chegarem ao
evento. Se um competidor ndo for capaz de estar presente no seu tempo de pratica atribuido, ele / ela sera
responsavel pela troca com outro competidor ou encontrar um horério alternativo. A ACBB nao garante o
acesso para ao espaco de treino fora do horario agendado.

5.3 MUSICA DA COMPETICAO

Os competidores devem trazer sua musica em um CD que podera ser tocado durante seu tempo de
competicdo. A musica ndo deve conter imoralidades. Os competidores deverdo marcar a caixa do CD
claramente com o seu nome. E de responsabilidade do competidor entregar seu CD para o responsavel
pelo audiovisual antes do inicio da competicdo. E também de responsabilidade do competidor resgatar o
CD com a organizagdo do evento apds a competicdo. Os CDs que ndo forem resgatados serdo descartados
apos a competicao.
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5.4 SEJA PONTUAL

Os competidores deverdo estar na Sala de Preparacao e Treino 30 minutos antes do horario agendado para
0 seu tempo de preparacdo. Todo o competidor que néo estiver no local e horario marcado antes de 15
minutos do tempo de preparacdo podera ser desqualificado.

5.5 PREPARACAO DA ESTACAO

O voluntario lider sera responsavel por verificar se cada estagdo de cada competidor € o espaco que O
barista solicitou antes do tempo de preparagdo. O voluntario lider garantird que cada moinho do
competidor, liquidificador ou outro equipamento elétrico adicional foi colocado a direita ou a esquerda da
maquina de espresso conforme solicitacdo do competidor.

5.5.1 Preparacéo do Moinho e de Equipamento Elétrico Adicional

Os competidores que trouxerem seu préprio moinho e/ou equipamento elétrico adicional deverdo informar a
equipe de apoio do evento com antecedéncia. O voluntario lider falara com o competidor antes de seu
tempo de preparo, e podera ajudar o competidor com o transporte de seu moinho e equipamento elétrico,
gue sera ligado na corrente elétrica; entretanto, uma vez que 0 equipamento estiver plugado na energia,
ndo sera permitido ao competidor tocar nos equipamentos, devendo se retirar da estacdo imediatamente.
Favor observar: nenhum grdo de café poderd estar no compartimento antes do tempo de preparo do
competidor.

5.6 AJUDANTES/ASSISTENTES NAO SERAO PERMITIDOS NO P ALCO

Nenhuma pessoa além do competidor, seu intérprete, voluntarios e representantes da ACBB poderéo estar
na area de competicdo durante o tempo de preparo, de apresentacao e de limpeza.

5.7 TRANSPORTE DE SUPRIMENTOS NO PALCO

Um carrinho de servigo estara disponivel para os competidores transportarem e retirarem seus itens na area
de competicdo. Antes do tempo de preparo, o competidor carregara o carrinho de servico com todos os
seus suprimentos, loucas e acessorios que ele precisara durante o tempo de competicdo. Cada competidor
terd um voluntario, o qual ajudara o competidor no transporte do carrinho de servigo da area de preparo até
a area determinada. Apenas ao voluntario designado sera permitido que auxilie o competidor no palco com
o carrinho. Uma vez no palco, o voluntario ird perguntar ao competidor se a estacdo estad conforme sua
especificacdo. Se o competidor disser "sim", o voluntario deixara o palco. Se o competidor disser "ndo", o
competidor devera dizer quais mudancas adicionais necessitam ser feitas. O voluntario e o competidor tém
a permissao para realizar os ajustes conjuntamente a partir da solicitacdo do competidor. Uma vez que a
estacdo esteja em conformidade e com a devida aprovacao do competidor, o voluntario iniciar4 a contagem
dos 15 minutos do tempo de preparo.

Se competidor tiver trazido um item ou uma parte do equipamento que ndo se ajuste na mesa da estacéo
fornecida, ele/ela devera questionar ao organizador do evento, antes de iniciar seu tempo de preparo de 15
minutos; se o item ou equipamento podera ser deixado no chdo, fora do caminho. Lembre-se: é permitido
colocar uma base para a bandeja na estacdo do competidor.

6.0 TEMPO DE PREPARO
6.1 INiCIO DO TEMPO DE PREPARO

Cada competidor tera 15 minutos de tempo de preparo. Uma vez que o competidor tiver chegado a estacao
determinada e concorde que a mesma esta conforme suas especificacdes, o controlador oficial do tempo ira
perguntar se ele esta preparado para iniciar. Ndo € permitido ao competidor tocar em qualquer coisa na
estacdo antes de pressionar o botdo de inicio do controle remoto do reldgio para iniciar a contagem do seu
tempo de preparo. O controlador do tempo oficial designado iniciara a marcacdo no crondmetro no
momento em que o competidor pressionar o botéo de inicio do controle remoto.

Uma vez que o primeiro competidor iniciou o tempo de competicéo, o préximo competidor agendado podera
iniciar seus 15 minutos de tempo de preparo mediante acompanhamento do organizador do evento. A
proposta do tempo de preparo € a de deixar a estagdo em conformidade com as especificacdes do
competidor e prepara-la para a competicao.
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6.2 CARRINHO DE SERVICO

O competidor devera retirar sozinho seus utensilios do carrinho de servico. Ao término do tempo de
preparo, o carrinho serd retirado da estacdo para que se dé inicio ao tempo de apresentacdo. O carrinho
ndo podera ficar no palco durante a apresentacdo do competidor. Observar que, se algum item do
competidor ficar no carrinho e o seu tempo de preparo houver terminado, o competidor ndo podera remover
nenhum item do carrinho! — Veja o item 8.2 Acessorios Esquecidos.

6.3 MESA DE APRESENTACAO DOS JUIZES

A mesa de apresentacao dos juizes podera ser montada durante o tempo de preparo do competidor. A agua
para os juizes podera ser colocada na mesa de apresentacdo dos juizes durante o tempo de preparo do
competidor; entretanto, a agua ndo podera ser servida nos copos antes de iniciar o tempo de apresentacao
do competidor. Se o competidor ndo desejar montar a mesa de apresentacdo dos juizes durante seu tempo
de preparo, ele/ela podera montar a partir do inicio do tempo de apresentacéo.

6.4 PREPARO DE ESPRESSOS (TESTE DE MAQUINA E MOINHO)

E permitido e encorajado aos competidores prepararem espressos durante o tempo de preparo. A borra
(cake) sera permitida dentro dos porta-filtros no inicio do tempo de competicdo do competidor.

6.5 PRE-AQUECIMENTO DE XiCARAS

As xicaras deverdo ser pré-aquecidas durante o tempo de preparo do competidor. Entretanto, nenhuma
agua podera ser encontrada nas xicaras durante o inicio do tempo de competicdo e apresentacao.

6.6 ENCERRANDO O TEMPO DE PREPARO

N&o sera permitido ao competidor exceder os 15 minutos de tempo de preparo. O encarregado de checar o
tempo dara aviso ao competidor quando chegar os 10, 5, 3, e 1 minuto e um aviso final quando restarem 30
segundos. Ao chegar aos 15 minutos, o encarregado oficial de checar o tempo de preparagao dird: “tempo”
e ele pedird ao competidor que se afaste de sua estacgéao.

7.0 TEMPO DE COMPETICAO
7.1 INTRODUCAO FEITA PELO MESTRE DE CERIMONIA

Uma vez que se passaram 0s quinze minutos de preparo e que 0s juizes se encontram prontos, o Mestre de
Cerimdnias apresentara o competidor, e perguntard se o0 mesmo fica incomodado ao responder perguntas
durante sua apresentagdo. Se o competidor estiver de acordo, o Mestre de Cerim0nias o entrevistara. Os
competidores poderdo escolher ndo ser entrevistados.

Cada competidor devera usar um microfone sem fio quando se encontrar no palco. O microfone s6 sera
fornecido durante sua apresentacao.

7.2 INICIO DO TEMPO DE APRESENTACAO

O Mestre de Cerimbnias perguntara ao competidor se estd tudo pronto para comecar. Antes que 0O
competidor se apresente aos juizes, ele/a devera apertar o botdo de inicio do controle remoto do rel6gio
para dar inicio aos seus quinze minutos de apresentacdo. O encarregado oficial de checar o tempo da
apresentacgao iniciara o tempo no crondmetro no momento em que o competidor apertar o botdo de inicio no
controle remoto.

Durante os 15 minutos de apresentacao, sera responsabilidade do competidor controlar e pedir seu tempo
decorrido durante sua apresentacao.

O encarregado oficial do tempo de apresentacdo dara avisos aos 10, 5, 3 e 1 minuto(s), assim também
guando restarem 30 segundos do tempo de apresentacdo. O encarregado do oficial do tempo é obrigado a
dar esses avisos, mesmo quando o (a) competidor (a) estiver falando.

Favor observar que em caso de mau funcionamento do relégio, por qualquer razdo, o competidor nao
poder& parar seu tempo.
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7.3 APRESENTACAO DO COMPETIDOR

Ao inicio do tempo de competicao, o competidor se apresentara aos 4 juizes sensoriais e ao juiz principal.
Os quatro juizes sensoriais e 0 juiz principal estardo atrds da mesa de apresentacdo. Os dois juizes
técnicos se posicionarao ao lado ou atras da estacdo e, ao seu maximo, ndo atrapalhardo o competidor.

7.4 APRESENTAGAO DAS BEBIDAS EXIGIDAS
Todas as bebidas deverédo ser servidas na mesa de apresentacéo dos juizes.
Favor de consultar 2.0 A COMPETICAO e 2.2 DEFINICAO DE BEBIDAS.

Os competidores deverdo servir gua aos quatro juizes sensoriais. Os competidores poderdo servir agua
aos juizes no inicio do tempo de apresentacdo ou quando o primeiro conjunto de bebidas for servido.

7.5 RETIRADA DAS BEBIDAS SERVIDAS

Uma vez que as bebidas tiverem sido experimentadas pelos juizes e a um sinal do juiz principal, um
voluntario retirard as tacas, pratos e colheres. Se o competidor tiver instrugdes especiais para 0s
voluntarios, devera explica-las ao Encarregado do Evento e ao voluntario, antes do inicio de seu tempo de
apresentacao.

7.6 PERIMETROS DA ESTACAO

Os competidores s6 poderao utilizar a area de trabalho fornecido pela ACBB: a mesa da maquina, mesa de
trabalho e a mesa de apresentacao. A introducdo de qualquer outro mobiliario e / ou equipamento colocado
diretamente no chdo ou sobre a area de competicao (ou seja, um carrinho, mesa, aparador, banco, etc)
resultara em desclassificacdo automatica. Os competidores ndo poderéo utilizar qualquer espaco abaixo de
qualguer uma das mesas para o armazenamento.

7.7 FIM DO TEMPO DE COMPETIGAO

O tempo de competicdo parard quando o competidor apertar o botdo PARAR/STOP do controle remoto do
relégio ou a um sinal de: TEMPO por parte do competidor, levantando seu braco. Se o competidor decidir
dizer: TEMPO, sem apertar o botdo de controle remoto do rel6gio, devera fazer um sinal claro e audivel ao
encarregado oficial de checar o tempo de apresentacdo e ao juiz principal. O competidor pode decidir
terminar sua apresentacdo quando desejar. Por exemplo: os competidores poderédo parar seu tempo, uma
vez que sua Ultima bebida tenha sido apresentada aos juizes, ou o competidor podera escolher voltar a
estacdo para limpar antes de dar por terminada sua participacdo. Uma vez que o competidor pare o relégio,
o encarregado de checar o tempo parara o cronémetro. Quando o competidor parar o relégio, o juiz principal
anotard o tempo igualando com o reldgio. Do contrario, o juiz principal anotara o tempo proporcional ao do
encarregado oficial de checar o tempo de apresentagdo. O tempo maximo permitido (sem penalidade) para
a apresentacado é de quinze minutos. Os competidores ndo serdo penalizados por terminar antes do tempo.

7.8 COMUNICACAO DEPOIS DO TERMINO

Uma vez terminada a apresentacdo, os competidores nao poderdo dirigir-se aos juizes. Qualquer
comunicacao ndo contara na avaliacdo total. Os competidores poderdo continuar falando com o Mestre de
Cerimébnias depois de terminar sua apresentacéo, mas os juizes ndo poderdo considerar nenhuma conversa
ou explicacdo depois do tempo de apresentacao.

7.9 PENALIDADES POR TEMPO EXCEDIDO

A. Sera permitido aos competidores continuar sua apresentagéo até que tenham terminado, mesmo quando
haja excedido seus quinze minutos.

B. Sera descontado 1 (um) ponto do total de sua avaliagdo por cada segundo que o competidor exceda dos
guinze minutos em sua apresentacao.

C. O maximo total a descontar sera de 60 pontos.

D. Qualquer competidor que exceda os 16 minutos sera descassificado.
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7.10 TREINAMENTO

N&o serd permitido nenhum tipo de treinamento ou comunicacdo durante o tempo de preparo ou de
apresentacdo. Fazer isso podera resultar na desclassificacdo. A ACBB encoraja para que o publico e o
pessoal apéiem os competidores durante sua apresentacdo. No entanto ndo é permitido que eles ajudem o
competidor de nenhuma maneira. (Lembre-se: Ndo é permitida a presenca de treinadores, pessoal de
apoio, amigos ou familiares no palco, durante a competicdo.)

8.0 ASPECTOS TECNICOS

A. Se durante sua preparacdo ou apresentagdo algum competidor sentir que tem algum problema técnico
com:

i. A maquina de espresso (por ex: perda de forca, de pressédo de vapor, mau funcionamento do sistema de
controle, falta de 4gua ou de drenagem)

ii. O moinho

iii. Qualquer equipamento elétrico adicional (exceto o relégio)

iv. O equipamento audiovisual (por ex: a musica ou 0 microfone)

... 0 competidor devera levantar a mao e dizer: “TECNICO” e solicitar a presenca do Encarregado do Evento
(durante o preparo) e/ ou do Juiz Principal (durante a apresentagao) que parara o relégio.

B. Se o Encarregado do Evento ou o Juiz Principal considerar que o caso se trata de um defeito técnico que
pode ser resolvido rapidamente, decidira a apropriada quantidade de tempo que se acrescentara para o
competidor. Uma vez que o problema técnico se resolva, 0 competidor continuard com sua apresentacéo.

C. Se o problema técnico néo puder ser resolvido rapidamente, o Encarregado do Evento ou Juiz Principal
decidira se o competidor devera esperar para continuar sua apresentacdo, ou se deverd iniciar de novo em
outra ocasiao;

D. Se um competidor tiver que parar sua apresentacdo, ele/ela junto com o Juiz Principal e/ ou o
Encarregado de Evento, reprogramardo o cronograma para que o competidor inicie sua apresentacdo mais
tarde.

E. Se for determinado que o assunto técnico se deva a um erro do competidor, de equipe pessoal do
competidor ou a equipamento pessoal do competidor, o Juiz Principal podera determinar que ndo se
acrescente nenhum tempo adicional e a apresentacdo continuard sem nenhum crédito de tempo.

F. A falta de familiaridade com o equipamento da competicdo ndo € motivo para pedir tempo extra durante o
tempo de preparacéo.

G. Ainconsisténcia ou a variagdo entre 0s grupos que requerem ajustes sé serdo motivos para tempo extra-
técnico durante o tempo de preparo.

8.2 OBSTRUCOES

A. Se algum individuo, como voluntario, juiz, membros do auditério ou fotégrafos obstruirem o competidor,
entdo sera acrescentado tempo adicional ao competidor. O Juiz Principal serd responséavel por
supervisionar isso e decidira a quantidade de tempo adicional que sera acrescentada.

B. Se o competidor se esquecer de algum de seus acessoérios ou equipamento durante seu tempo de
apresentacdo, devera informar ao Juiz Principal e ir buscar pessoalmente. O tempo de competicdo ndo
parara.

C. Nada podera ser entregue ao competidor pelos voluntarios, pessoal de apoio, membros de equipe ou
pelo publico durante o tempo de competicéo.

9.0 TEMPO DE LIMPEZA

Uma vez que o competidor tenha terminado sua apresentacdo, devera comecar a limpar sua estacdo. Um
voluntario da estacao trara um carrinho de servigos ao palco para que o competidor possa colocar nele seus
pertences. Se o competidor trouxer consigo seu proprio moinho ou equipamento elétrico, o voluntario
poderéa ajudar a retirar da estacdo. E esperado que os competidores retirem todo seu equipamento pessoal
e que limpem sua estacao. Os juizes ndo avaliam o tempo de limpeza.

10.0 POS-APRESENTACAO
10.1 CONTADORES DE PONTUACAO

10.1.1 Encarregado Ofical da Pontuacao da ACBB
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Os encarregados oficiais da pontuacdo da ACBB serdo responsaveis por manter a confidencialidade das
pontuacdes até seu anuncio oficial.

10.1.2 Pontuacédo Total do Competidor

A pontuacao total do competidor sera calculada ao somar o total das folhas de avaliacdo técnicas e das
guatro folhas de avaliagdo sensoriais. A folha de avaliagdo do Juiz Principal ndo conta na pontuacéo final do
competidor.

10.1.3 Empates na Pontuacdo

Em caso de empate entre dois ou mais competidores, os Encarregados Oficiais da pontuacdo da ACBB
totalizardo todas as qualificacbes obtidas pelos competidores nas sessGes de avaliacdo de espresso da
folha de avaliagdo sensorial (Parte 1 das 4 folhas de avaliacdo sensorial). O competidor com a nota de
sensorial de espresso mais alta ganhard o empate e se colocard em um posto superior a qualquer
competidor com a mesma pontuacdo. Se 0s competidores empatados tiverem a mesma pontuacao
sensorial nos espressos, entdo ganhara quem obtiver maior qualificacdo sensorial no cappuccino (Parte 2
das 4 folhas sensoriais). Se os competidores alcancarem a mesma pontuacdo sensorial no espresso e
cappuccino, ganhara quem tiver causado a melhor Impresséo Geral (Parte 5 das quatro folhas de avaliacdo
sensorial).

10.2 Entrevista Final

Depois da cerimbnia de premiacdo, os competidores terdo a oportunidade de revisar suas avaliagbes com
0s juizes.

A. Nao sera permitido que os competidores fiqguem com as folhas de avaliacdo originais.

B. Depois do Campeonato Brasileiro, o0 Encarregado do Evento da ACBB enviara por correio eletrdnico
cépia com as avaliacdes para os competidores.

11.0 RECLAMACOES E RECURSOS
11.1 POR ASSUNTOS RELACIONADOS COM OS COMPETIDORES

11.1.1 Reclamacdes

Se um competidor tem alguma reclamacao ou protesto para fazer sobre o Campeonato Brasileiro de Barista
durante a competicdo, devera entrar em contato com o Encarregado do Evento que € quem determinara se
0 assunto pode ser resolvido ali mesmo ou se sera necessario fazer um recurso por escrito a ACBB.

Se o Encarregado do Evento decidir que o assunto ou protesto pode ser resolvido ali, entrara em contato
com as pessoas envolvidas a fim de assegurar uma justa representacdo. A reclamacdo ou protesto do
competidor sera submetido a uma discussdo até chegar a uma decisdo conjunta, pelo Encarregado do
Evento e o Presidente de Comité de Certificagdo dos Juizes. O Encarregado de Evento notificara ao
competidor sobre a deciséo.

11.1.2 Recursos

Se um competidor tem uma reclamacao que ndo pode ser resolvida no local pela ACBB, o Encarregado de
Evento da ACBB pedird que seja feita uma reclamacdo ou recurso por escrito ao Conselho Diretor da
ACBB.

A carta de reclamacéo ou o recurso deverdo conter o seguinte:

1) Nome do competidor

2) Data

3) Declaracéo clara e concisa da reclamacéo

4) Data, horario, e local em que ocorreu o incidente

5) A perspectiva do reclamante e a solucdo desejada

6) O nome de todos os individuos envolvidos

7) Informacao detalhada dos dados do reclamante

N&o sera considerada nenhuma reclamacao ou recurso em que ndo se especifiquem os pontos anteriores.
Toda reclamacéo ou recurso devera ser encaminhada por correio eletrénico ao Encarregado de Eventos da
ACBB a: diretoria@acbb.com.br dentro das seguintes 24 horas depois do incidente ocorrido.

11.2.3. Recursos revisados pelo Conselho Diretor da ACBB
O Conselho Diretor da ACBB analisara as reclamagdes e recursos feitos por escrito em um prazo de 30 dias
a partir do recebimento e entrara em contato com o competidor com sua deciséo final por correio eletronico.
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11.2 ASSUNTOS RELACIONADOS COM OS JUIZES UMA VEZ AN ALISADAS AS FOLHAS DE
AVALIACAO

11.2.1 Reclamacéao

No caso de um competidor chegar a divergir das avaliaces obtidas de um ou mais juizes, podera reunir-se
com um Juiz Principal durante a entrevista final para explicar sua reclamacao. O Juiz Principal discutird o
assunto com os juizes que julgaram o competidor e um representante do Comité de Certificacdo de Juizes
da ACBB. Este Comité tomara uma decis@o ali mesmo e por meio de um representante do Comité sera
informada ao competidor da sua decisao.

11.2.2 Recurso

Se um competidor ndo estiver de acordo com a decisdo, podera recorrer por escrito ao Conselho Diretor da
ACBB. A deciséo do Conselho sera definitiva.

O recurso devera conter o seguinte:

1. Nome do Competidor

2. Data

3. Declaracao clara e concisa da queixa

4. Data, horario, e local em que ocorreu o incidente

5. A perspectiva do reclamante e a solucdo desejada

6. O nome de todos os individuos envolvidos

7. Informacéo detalhada de todos os dados do reclamante

N&o sera considerada nenhuma queixa em que nao se especifiquem os pontos anteriores. Toda reclamacéao
ou recurso devera ser encaminhado por correio eletrénico, ao Encarregado de Eventos da ACBB, no e-mail
diretoria@acbb.com.br dentro das 24 horas apés da reunido para avaliacdo com os baristas ou decisdo
tomada.

11.2.3. Recursos Revisados pelo Conselho Diretor da ACBB

O Conselho Diretor da ACBB revisara as reclamagdes por escrito e recursos dentro de 30 dias do
recebimento. O Presidente do Conselho Diretor da ACBB entrara em contato com o competidor por e-malil
para passar a deciséo final.

12. OS JUIZES CERTIFICADOS PELA ACBB

A. O Comité da ACBB estabelecera os padrées aos quais o0s juizes certificados devem aderir.
B. O Comité de Certificagdo da ACBB é responsavel por certificar todos os juizes da ACBB.
C. Unicamente Juizes Certificados pela ACBB podem julgar no Campeonato Brasileiro de Baristas.

12.2 COMO SE TORNAR UM JUIZ CERTIFICADO

Se vocé esta interessado em certificar-se como Juiz do Campeonato Brasileiro de Barista, visite a pagina da
ACBB na internet.

12.3 PREPARACAO DOS JUIZES

Todos os juizes certificados da ACBB convidados a julgar no proximo Campeonato Brasileiro de Barista
terdo de assistir a um workshop de calibragem na véspera do inicio da Competi¢cdo. Antes do workshop de
calibragem, os juizes certificados da ACBB deverao:

A. Possuir conhecimento profundo das Normas e Regulamentos da ACBB.

B. Possuir conhecimento profundo das folhas de AvaliagGes Técnicas, Sensoriais, e do Juiz Principal.

C. Possuir conhecimento profundo do fluxo da competicdo e da preparacao da area de competicao.

D. Ter um bom entendimento dos diferentes perfis de sabores de blends de espresso, leite e outros
sabores.

12.4 OBJETIVOS E METAS DOS JUIZES

A. Apoiar a profissédo de barista.

B. Promover o café especial e a exceléncia do café na xicara.

C. Ser neutro, justo e consistente ao avaliar.

D. Selecionar um campeé&o do Campeonato Brasileiro de Barista digno e altamente capacitado.
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12.5 O QUE BUSCAM OS JUIZES EM UM BARISTA CAMPEAO
Os juizes buscam em um campeao:

A. Completo dominio em seu trabalho, com habilidades técnicas, de comunicacdo, buscam alguém
apaixonado por sua profissdo e servico.

B. Que tenha um amplo conhecimento de café e que sirva bebidas de grande qualidade.

C. Que possa ser um modelo a seguir e uma fonte de inspiracéo para os outros.

12.6 PRINCIPAIS TAREFAS DOS JUIZES CERTIFICADOS
Os juizes da ACBB ajudarédo o competidor da seguinte maneira:

A. Mantendo low profile e permitindo ao competidor ter um espaco agradavel de trabalho.

B. Sendo respeitoso com o competidor e sua cultura.

C. Conhecendo as diferencas culturais no preparo de espressos e outras bebidas, mas sempre avaliando-
0s segundo as Normas e Regulamentos da ACBB.

D Escrevendo comentarios respeitosos e significativos nas folhas de avaliacdo. Os competidores recebem
uma copia de suas folhas de avaliagédo no fim da competicéo.

E. Participando nas entrevistas finais obrigatérias (revisdo de folha de avaliagdo) com os competidores para
enfatizar as oportunidades de melhora.

F. Estando a disposigdo dos competidores uma vez terminada a competicdo para escutar comentarios.

12.7 O QUE OS JUIZES ESPERAM DO COMPETIDOR

A. Os competidores deverdo ter um firme conhecimento sobre as Normas e Regulamentos da ACBB.

B. As apresentacdes dos competidores estardo de acordo com as Normas e Regulamentos da ACBB.

C. Os competidores fardo sua apresentacdo em 15 minutos. Reduzir-se-d80 pontos se sua apresentacao
exceder os 15 minutos. Se sua apresentagdo exceder 16 minutos, sera descassificado.

13.0 PAPEL DOS JUIZES
13.1 JUIZ PRINCIPAL

Havera um Juiz Principal na apresentacdo de cada competidor. O Juiz Principal se movimentara entre a
area de trabalho do competidor e a mesa de apresentagéo dos juizes.

O Juiz Principal sera responsavel por supervisionar o processo de avaliagdo dos juizes e de solucionar
qualquer assunto que surja durante o curso da apresentacdo do competidor que esta sendo julgado.

A. O Juiz Principal sera responsavel de assegurar-se que os juizes avaliem profissionalmente o competidor
de acordo com as regras do Campeonato Brasileiro de Barista.

B. O Juiz Principal sera responsavel de assegurar-se que ndo haja obstrucBes durante o tempo de
apresentacao do competidor, incluindo fotégrafos, imprensa, cameras de videos, voluntarios, outros juizes e
publico.

C. O Juiz Principal somente experimentara as bebidas uma vez que o Juiz Sensorial tenha terminado sua
avaliacdo.

D. O Juiz Principal avaliara o competidor utilizando a folha de avaliacdo do Juiz Principal. Sua pontuacgéo
ndo se somara a pontuacao total do competidor.

E. Sera responsabilidade do Juiz Principal anotar o tempo total utilizado pelo competidor em sua
apresentacéo para determinar a necessidade de reduzir pontos da pontuacéo total do competidor.

F. O Juiz Principal se assegurara de que os juizes preencham corretamente e claramente as folhas de
avaliacéo.

13.2 JUIZ TECNICO

Havera dois juizes técnicos presentes na apresentacdo de cada competidor. Os juizes técnicos se
colocardo perto da area de trabalho.

Verificar a Folha de Avaliacao Técnica para os critérios técnicos de avaliacéo.
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13.3 JUIZ SENSORIAL

Além dos dois juizes técnicos, quatro juizes sensoriais avaliardo a apresentacdo de cada competidor. Os
guatro juizes sensoriais se colocardo frente a mesa de apresentacao dos juizes. Cada juiz sensorial avaliara
unicamente a bebida que for servida a ele.

14.0 CRITERIO DE AVALIACAO

14.1 AREA DE COMPETICAO

Os juizes técnicos avaliarao a limpeza da area de competi¢do no inicio e no final.
14.2 AVALIACAO SENSORIAL

Serdo dados pontos pelo sabor de cada bebida individual (por exemplo: o0 espresso, 0 cappuccino e a
bebida de assinatura). A qualificacdo se baseard na matéria-prima utilizada e no estilo da bebida. Os
competidores dever&o encontrar um equilibrio harmonioso de dogura, amargor, acidez e aromas. E sugerido
aos competidores explicar verbalmente aos juizes o porqué de sua decisdo de utilizar seu café (o perfil
basico do sabor), a estrutura do blend do espresso, os principais elementos de sabor, os ingredientes
utilizados na bebida de assinatura e a filosofia por tras da bebida servida.

14.3 APRESENTACAO DAS BEBIDAS

Serdo dados pontos pelo aspecto visual das bebidas, incluindo xicaras, copos e acessorios. Isto inclui
elementos tais como limpeza de xicaras e pratos (sem corrimento ou manchas nas xicaras), a consisténcia
da bebida e a criatividade / estilo de apresentacéo.

14.4 HABILIDADES TECNICAS

Serdo dados pontos com base no conhecimento técnico do competidor e suas habilidades para operar a
maquina e o moinho.

14.5 IMPRESSAO GERAL DOS JUIZES

Serdo dados pontos com base na impresséo geral que o competidor causar nos juizes por suas habilidades,
pelos sabores das bebidas, aspecto visual das bebidas e apresentagéo pessoal.

15.0 REGRAS DOS JUIZES
15.1 O QUE OS JUIZES DEVEM FAZER E EVITAR ANTES DE JULGAR

A. Os juizes deverédo evitar a comunicacdo com os competidores durante e antes da competicdo em todos
os dias da competicdo. Os outros competidores e o publico poderdo considerar isto como treinamento
personalizado.

B. Os juizes deverao tratar de comer comidas leves ou de sabores neutros antes de julgar.

C. Os juizes deverdo evitar fumar antes de julgar.

D. Os juizes deverdo usar desodorante sem aroma.

E. Os juizes deverao evitar usar perfume, colénia ou locao.

15.2 COMPORTAMENTO DOS JUIZES DURANTE A COMPETICAO

A. Todos os juizes deverao ser justos e honestos.

B. Todos os juizes deverao ser positivos e respeitosos com o competidor em todo momento.

C. Os juizes deverédo escutar e focar-se no competidor.

D. O Juiz Principal tem o direito de veto em todos os aspectos relacionados ao decoro dos juizes.

15.3 DURANTE A AVALIAGCAO SENSORIAL

E importante recordar que tanto o puablico, como os voluntarios, organizadores e, ainda mais importante, o
competidor estdo focados nos juizes durante a avaliacdo das bebidas no momento da competicéo.
Qualquer movimento ou expressdo facial pode ser interpretado de forma positiva ou negativa. Por isso
deveréo ser evitados.
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15.3.1.1 Os Juizes Sensoriais deverao:

A. Sorrir e a dar boas vindas ao competidor.

B. Responder qualquer pergunta direta do competidor.

C. Sorrir e fazer contato visual com o competidor quando este servir as bebidas.

D. Avaliar as bebidas assim que forem servidas.

E. Sempre ter em mente o poder psicologico e o impacto que tém os juizes sobre os competidores.

F. Nunca fazer contato visual com outros juizes, tampouco fazer expressdes visuais enquanto experimenta
a bebida. E importante recordar que por instinto fazemos expressées faciais durante o contato visual.

G. Nunca comunicar-se com 0s outros juizes durante o tempo da apresentacéo.

H. Nunca falar sobre sua avaliagdo com algum outro juiz quando se encontrarem no palco.

I. Nunca rir durante a competicéo.

J. Nunca fazer algo que possa ser interpretado negativamente pelo competidor ou pelo publico.

K. N&o permitir que ninguém experimente a bebida, exceto o Juiz Principal.

L. Ndo comer nenhum alimento apresentado pelo competidor a menos que deem instrucdes a respeito.

M. Dirigir toda discusséo, verificacdo ou pergunta ao Juiz Principal, fora do palco, uma vez que o competidor
tenha terminado sua apresentacao.

15.3.1.2 Os Juizes Técnicos deverao:

A. Estar atentos aos movimentos do competidor para ndo atrapalha-lo durante sua apresentacdo. Qualquer
sujeira feita pelo juiz técnico devera ser limpa por ele mesmo (por ex: ao revisar os porta-filtros ou o
moinho).

B. Nunca rir durante a apresentacao.

C. Nunca fazer algo que possa ser interpretado negativamente pelo competidor ou publico.

D. Manter a comunicagdo com outro juiz técnico o minimo possivel.

E. Dirigir toda discussao, verificacdo ou pergunta ao Principal, fora do palco, uma vez que o competidor
tenha terminado sua apresentacao.

15.4 TEMPO DE CALIBRAGEM DOS JUIZES

Uma vez que o competidor termine sua apresentacdo e 0s juizes técnicos e sensoriais tenham terminado
sua avaliagdo final, os juizes deixardo a area e terdo alguns minutos para calibrar.

A. Os nomes completos do juiz e do competidor deverdo estar escritos claramente na parte superior da
folha de avaliacao.

B. Os juizes deverao escrever claramente na folha de avaliacéo.

C. Se os juizes cometerem algum erro ou mudarem sua avaliacdo, deverao apaga-las ou riscar e iniciar a
avaliacdo correta.

D. Os juizes deverdo informar ao Juiz Principal durante o tempo de calibragem se deram um 6 ou 0 (na
categoria de 6 a 0). Deverdo anotar na folha de avaliacdo a razdo pela qual a deu na avaliacdo. O Juiz
Principal devera aprovar a avaliacao.

E. Os juizes devem fazer comentarios objetivos e valiosos. Os juizes deverdo escrever seus comentarios
utilizando o espaco designado para isso nas folhas de avaliacdo. Isto pode ajuda-lo a recordar qualquer
coisa que tenha chamado a atencao e permitird confirmar sua avaliagdo se for solicitado. As notas séo
muito Uteis durante a entrevista final com os competidores, ja que permitem trabalhar areas de melhora,
detalhes, etc.

F. Os juizes deverao assegurar-se de ter checado completamente suas folhas de avaliacdo antes de
entrega-las ao Juiz Principal.

15.5 COMUNICAGCAO COM O PUBLICO OU MIDIA

Os membros do Comité de Certificagdo dos Juizes da ACBB s&o os Unicos juizes que deverdo comunicar-
se com a imprensa. Se alguém da imprensa se aproximar de algum juiz, este devera coloca-lo em contato
com o Encarregado de Evento.

Quando os membros do Comité de Certificacdo de Juizes da ACBB falarem com os meios de comunicacao,
€ importante:

A. Ser positivo e elevar a profissdo de barista e a promocao da exceléncia em café.
B. Evitar discutir a apresentacao individual dos competidores ou de suas bebidas.
C. Nunca discutir erros que fizeram durante a apresentacéo.

D. Representar e falar em nome da ACBB.
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16.0 PROCEDIMENTO DE AVALIACAO TECNICA

A seguir estd uma explicacdo sobre a folha de avaliacdo técnica. Cada competidor sera avaliado por dois
juizes técnicos.

16.1 ESCALA DE AVALIACAO

A escala para avaliagdo serd a mesma para juizes técnicos e sensoriais.

Sim =1 Nao=0

O=Inaceitdvel 1= Aceitavel 2= Médio 3=Bom 4= Muito Bom 5= Excelente 6= Extraordinario
Existem dois tipos de avaliacdo: Sim/Nao e a escalade 0 a 6

Escala Sim / Nao
O competidor recebe 1 (um) ponto por cada resposta Sim e um Zero por cada resposta Nao.

Escala Zero a Seis

Na escala de zero a seis, € aceitavel a utilizacdo de incrementos de meio ponto entre 0 1 e 6. Os meios
pontos se escrevem utilizando pontos decimais (ndo fracionais). Por exemplo: 1,5, 2,5, 3,5. A pontuagéo
com valor mais baixa é 1. Ndo é permitido dar 0,5. A avaliagcdo sera zero quando tiver algo completamente
inaceitavel. Ambas as notas zero e seis requerem autorizagdo do Juiz Principal.

16.2 FOLHA DE AVALIACAO TECNICA - PARTE 1

inidal da estacéo

Areade competiciio 0a6
Comentarios. Area limpa no inicio/ toalha limpas I:l
16 6

16.2.1 Area limpa ao inicio / Toalhas Limpas.

A. A limpeza e a habilidade do barista de organizar a sua area de trabalho (mesa de trabalho, mesa de
preparacdo, parte superior da maquina) serdo avaliadas com a escala de 1 a 6. Se a area estiver
baguncada e suja, a nota 1 podera ser dada.

B. Sera permitida a presenca de alguns graos de café moido ao redor do moinho. Por isso ndo se dara um
zero por alguns graos ao redor do moinho.

C. Verificar a habilidade do competidor por organizar sua area de trabalho de uma forma eficiente e pratica.
D. Muita preparacédo deve ser penalizada (leite em pitchers, agua servida nos copos, etc.)

E. Um minimo de 3 (trés) toalhas limpas devera estar presente ao inicio do tempo de apresentacéo.

As toalhas deverao estar limpas e ter uma funcao (i.e. uma para o vaporizador, outra para limpar os porta-
filtros, uma para a mesa. Devera levar-se em conta a toalha que o competidor tem em seu avental).

F. As xicaras deverao estar quentes e deverdo ser colocadas na parte superior da maquina de espresso, a
menos que o competidor utilize um utensilio para esquenta-las. Nado devera haver agua nas xicaras no
inicio do tempo de apresentagéo, do competidor. Se a qualquer momento houver qualquer quantidade de
agua nas xicaras que estiverem em cima da maquina de espresso, o competidor recebera uma nota Zero
(0) em cada uma das duas folhas de avaliagao técnica.

G. Os porta-filtros poderao ter café no inicio da apresentacdo do competidor. Isto ndo se considera falta de
limpeza.
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16.3 HABILIDADES TECNICAS DO ESPRESSO - PARTE Il

Favor de observar que os padrdes de habilidades técnicas séo iguais para as trés bebidas. A folha de
avaliacado técnica é igual nas Partes Il, lll e IV.

Parte Il - Avaliacao do Espresso

Habilidades técnicas: 0a6 Sim Nao
Comentarios:  Shot 1: segundos Shot 2: segundos Enxaguaa cabegado grupo
Cesta limpa e seca antes de dosar?
Desperdicio aceitavel ao dosar/moer
Dosagem e Compactagéo consistentes
Limpa os porta-fitros (antes de inseri-los)
Insere e inicia extracdo imediatamente
Tempo de extragdo (variagdo de 3 segundos)

n2 5 17

16.3.1 Purgar ou Enxaguar a cabeca do grupo (flush)
O purgar do grupo deve ser feito antes de cada extracao (seja apés remover o porta-filtro ou antes de inseri-
lo). O juiz marcara SIM se for purgada antes da extragéo da bebida.

16.3.2 Filtro de café seco e limpo antes da dosagem
O filtro de café deve estar seco e limpo, e é irrelevante como o competidor faz isto. Se esta limpo e seco, o
juiz devera marcar SIM.

16.3.3 Desperdicio aceitavel ao moer ou dosar

Derrame/desperdicio do café moido que ndo foi utilizado durante o tempo de apresentacéo. (O desperdicio
pode encontrar-se na camara de dosagem, na gaveta/caixa de borra, na mesa, no lixo, no chéo, etc.). O
desperdicio originado por bebidas que nao serdo servidas aos juizes nao serd considerado como tal. O
desperdicio aceitavel € de 5 gramas de café por cada categoria de bebida. Para obter o maximo de
pontuacéo, o desperdicio ndo devera exceder 1 grama de café por categoria de bebidas. Desperdicar mais
de 5 gramas de café por categoria devera ser pontuado com zero ponto. Uma quantidade razoavel (nédo
excessiva) de p6 de café em razao de limpar/purgar do moinho, ndo contara como desperdicio.

16.3.4 Dosagem e Compactacéo Consistentes

Existem diferentes métodos para dosar o café. Deverdo considerar o volume e 0s tempos de extracdo nesta
avaliacdo. (O método utilizado pelo competidor da como resultado uma extracéo de 25 — 35 ml (30 ml, +/- 5
ml) com uma variacdo de 3 segundos?)

O competidor devera demonstrar um método consistente de dosar e compactar. Ele devera distribuir
uniformemente o café moido, seguido por uma compactagdo uniforme com adequada presséo. Nado deverao
ser tomadas em conta as diferengas culturais.

16.3.5 Limpeza do porta-filtro antes de coloca-lo
Limpar a borda do filtro e as laterais antes de colocar na maquina. Se o competidor fizer, marcar SIM.

16.3.6 Imediata colocacado do porta-filtro e extracéo
O competidor devera iniciar a extracdo imediatamente depois de inserir 0 porta-filtro na maquina sem
nenhuma demora.

16.3.7 Tempo de extracdo (com trés segundos de varia¢cao)

Os juizes tomardo o tempo da extracao e determinardo se os tempos de extracdo se encontram com uma
variagdo entre 3 segundos, neste caso a avaliacdo sera afirmativa. O tempo de extragdo comeca quando o
competidor ativa a bomba da maquina (aperta o botao de ligar). Os tempos de extragdes das bebidas que
nao forem servidas nao serao incluidos na folha de avaliagéo.
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16.4 HABILIDADES TECNICAS DO CAPPUCCINO — ESPUMA DE LEITE - PARTE Il

Parte |l - Avaliacdo do Cappuccino

Habilidades técnicas 0a6 Sim Ndo

Comentarios:  Shot 1: segundos Shot 2: segundos Enxaguaa cabecado grupo
Cesta limpa e seca antes de dosar?

Desperdicio aceitavel ao dosar/moer
Dosagem e Compactacéo consistentes
Limpa os porta-fitros (antes de inseri-los)

Insere e inicia extragdo imediatamente
Tempo de extragdo (variagdo de 3 segundos)

Leite 0a6 Sim Nio
Leiteiralimpa e vaziano inicio
Purga a haste antes de aquecer o leite

Limpa a haste depois de vaporizar o leite
Purga a haste depois de vaporizar o leite
Leiteiralimpa / Sobra de leite aceitavel

12 /10 22

FAVOR OBSERVAR QUE AS 7 PRIMEIRAS AREAS DE AVALIACA O SAO IGUAIS A AVALIACAO DO
ESPRESSO - HABILIDADES TECNICAS.

16.4.1 Leiteira limpa e seca ao iniciar
O competidor deveréa colocar leite fresco e frio em pitchers (leiteiras) limpas. Estas ndo deverao ter sido
cheias durante o tempo de preparo. A leiteira devera estar limpa por dentro e por fora.

16.4.2 Purgar a haste do vaporizador antes de vaporizar o leite
O competidor devera purgar a haste de vaporizagdo antes de inseri-la na leiteira com leite.

16.4.3 Limpar a haste do vaporizador depois de vaporizar o leite
A haste do vaporizador deve ser limpa utilizando toalhas ou panos exclusivos para isso.

16.4.4 Purgar a haste do vaporizador depois de vaporizar o leite
O competidor devera purgar a haste do vaporizador depois de vaporizar o leite.

16.4.5 Leiteira limpa/ desperdicio aceitavel de leite
A leiteira devera estar mais ou menos vazia depois de servir os cappuccinos. O desperdicio aceitavel é
de ndo mais que de 90 ml/ 3 oncas de leite por leiteira utilizada.

16.5 HABILIDADES TECNICAS DA BEBIDA DE ASSINATURA - PARTE IV

Favor de anotar que as areas de avaliagdo sdo as mesmas para Avaliacao de Cappuccino - Habilidades
Técnicas.

Parte 1V - Avaliacdo da Bebida de Criacdo

Habilidades Técnicas 0a6 Sim Ndo
Comentarios:  Shot 1: segundos Shot 2: segundos Enxaguaa cabecado grupo

Cesta limpa e seca antes de dosar?

Desperdicio aceitavel ao dosar/moer

Dosagem e Compactagéo consistentes
Limpa os porta-fitros (antes de inseri-los)
Insere e inicia extracdo imediatamente
Tempo de extragdo (variagdo de 3 segundos)

112 5 17

16.6 TECNICA - PARTE V

Parte V - Avaliagcdo Técnica

Habilidades técnicas 0a6 Sim Ndo
Comentarios: Manejo da Estagéo

Porta-filtros limpos sem desperdicio / | I

evita colocar porta-filtros sobre recipiente de dosagem

16 n 7
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16.6.1 Manejo da Estacéo

A. Os juizes técnicos avaliam o fluxo geral do trabalho do competidor, assim como a utilizacdo do
equipamento, ferramentas e acessorios.

B. O competidor devera demonstrar entendimento sobre o uso correto e operacdo da maquina de espresso.
C. O competidor devera demonstrar entendimento sobre o uso correto e operacdo do moinho, incluindo o
manejo de café no moinho. O competidor devera ajustar seu moinho durante seu tempo de preparo. Os
competidores deverdo moer café para cada conjunto de bebidas.

D. O competidor tratara de obter tempos de extragao com 3 segundos de variagdo e com um volume de 25 -
35 ml (30 ml, +/- 5 ml).

E. Os juizes técnicos sdo responsaveis por inspecionar a borra de café utilizada dentro do porta-filtro e
relacionar seu estado com a compressdo do moinho por parte dos competidores, assim como a
consisténcia de suas habilidades de dosagem e compactacao.

F. Os juizes técnicos avaliam o fluxo geral do competidor durante todo o tempo de sua apresentacao,
incluindo: A organizacdo e posicionamento de utensilios, xicaras e acessorios; 0s movimentos do
competidor e o fluxo ao redor de sua estacdo de trabalho; sua limpeza e manutencdo da estacéo
(equipamentos, mesas, toalhas, pitchers); o manejo do café e ingredientes (leite, ingredientes da bebida de
assinatura).

G. Se pontuara com um zero se houver qualquer liquido ou ingrediente sobre a maquina.

16.6.2 Porta-filtros limpos/Evite colocar porta-filtros na cAmara de dosagem.

A. O competidor devera remover qualquer dgua ou gréos de café das saidas do porta-filtro. Podera fazer
enxaguando, com uma toalha, ou com os dedos.

B. Durante a nivelagdo do café, o competidor ndo devera colocar o porta-filtro diretamente sobre a camara
de dosagem do moinho. (Isto pode fazer com que a 4gua contamine o café da camara).

16.7 AVALIACAO DA ESTACAO FINAL - PARTE VI

Parte VI - Avaliacdo Final da Estacédo

Area de competicdo 0a6 Sim Nio
Comentarios: Area de trabalho limpa ao terminar competigéo

Higiene geral durante a apresentagéo
Utilizacdo adequada de toalhas de limpeza

16.7.1 Area de trabalho limpa ao final

Sera permitido ter uma pequena quantidade de grdos de café ao redor do moinho. N&o sera dado um zero
por encontrar alguns graos de café ao redor do moinho. A limpeza da area sera avaliada com a escala de 0
a 6 . Se ocorrer um acidente (por ex; se cair uma bebida do competidor), o competidor devera limpar antes
de ter terminado seu tempo de apresentacdo. Limpar durante a apresentagdo aumentara a pontuacédo do
competidor. Todos os pertences e equipamentos (compactadores, xicaras, bandejas, pitchers, etc.) serdo
considerados nesta avaliagcdo, também artigos na maquina de espresso e mesas de trabalho. O café usado
pode permanecer no porta-filtro ao final da apresentacéo e ndo fardo parte desta avaliacao.

16.7.2 Limpeza geral durante a apresentacéo
O Juiz determinara sua avaliacao baseado na higiene do competidor durante toda a sua apresentacao.

16.7.3 Uso apropriado de toalhas

Ao inicio de sua apresentacéo, o competidor devera contar com no minimo 3 toalhas e cada uma devera ter
uma fungdo. Os juizes deverdo analisar o uso destas toalhas. O competidor devera utilizar uma para o
vaporizador, uma para limpar o filtro e outra para estagéo do trabalho.

Para dar um NAO nesta area, o competidor devera:

e Utilizar uma toalha ndo destinada para limpar a haste do vaporizador (utilizar a toalha para outro fim
gue nao seja para limpar a haste do vaporizador).

» Fazer algo que nao seja higiénico ou que nao seja saudavel com a toalha (tocar o rosto ou a boca,
etc.)

» Utilizar a toalha mesmo que ela tenha caido no chéo.

17.0 PROCEDIMENTO DE AVALIACAO SENSORIAL

A seguir temos a explicacdo da folha de avaliacao sensorial. Cada competidor sera avaliado por 4 juizes
sensoriais.
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17.1 ESCALA DE AVALIACAO
A escala de avaliacdo sera a mesma para juizes técnicos e sensoriais

Sim =1 N&o=0

O=Inaceitavel 1= Aceitavel 2= Médio 3=Bom 4= Muito Bom 5= Excelente 6= Extraordinario

17.2 AVALIACAO DO ESPRESSO - PARTE |

Os espressos serdo avaliados pelos juizes sensoriais utilizando o seguinte protocolo. E muito importante

gue os juizes sensoriais observem o protocolo. Os juizes sensoriais completardo todos os passos da
avaliacdo antes de escrever suas notas.

do Espresso

Avaliacdo do Sabor do Espresso 0ab6
Comentarios: Cor dacrema (avela, marrom escuro, avermelhado)

Consisténciae Persisténciadacrema

/12
0a6

Sabor (balangoharmonioso de dogura/acideziamargor) x4 =
Balan¢o Tactil (bom corpo, baanceado, suave) X4 =

Apresentacao da Bebida Sim Nao

Utilizacdo de xicaras de espresso cormetas
Servidas com acess6rios (cdher, dgua, guardanapos)

17.2.1 Cor da crema

Os juizes avaliardo visualmente a aparéncia da crema no que se refere a cor correta e aparéncia corretas
conforme a descricdo do barista. Qualquer descricdo feita pelo barista referente a cor ou a aparéncia da
crema deve ser feita antes do inicio da extracdo. Se a descricdo ocorrer depois que a extracdo se iniciar, o
padrao de avaliacdo sera utilizado e a descricdo desconsiderada. A descricdo deve ser suficientemente
especifica e relevante para alcancar uma pontuacéo alta. A ndo ser que seja explicado, a crema que estiver
excessivamente palida ou ausente é inaceitavel e resultara em Zero (0) ponto.

17.2.2 Permanéncia da crema

A crema devera estar presente quando servir o espresso. A crema devera ser densa e suave. Os juizes
avaliam a crema inclinado a xicara em uma direcdo. Isso ajudara os juizes a determinar a densidade da
crema, e se esta é persistente e de longa duracdo, sem que a mesma abra no centro.

Nota: A avaliacdo da cor e da consisténcia devera ser feita RAPIDAMENTE. O balanco de sabor é a
pontuacdo mais importante e os juizes devem assegurar-se de experimentar o espresso rapidamente
enquanto esté fresco.

17.2.3 Balan¢o de Sabor

Utilizando uma colher, o juiz sensorial mexera 3 vezes o espresso (movendo a colher da frente para tras)
para misturar os sabores da extracdo e imediatamente depois experimentar o espresso. O juiz sensorial
tomara dois goles completos para avaliar completamente a extragdo. Os juizes ndo experimentardo o
espresso da colher.

Nota: Os competidores poderdo dar instrucGes especificas de como os juizes deverdo degustar seu
espresso. Desde que as instrugdes sejam razoaveis 0s juizes deverdo seguir as instru¢cdes do competidor.
Os juizes deverdo escutar com atencao qualquer explicacdo dada pelo competidor e buscar o sabor
correspondente a explicacdo do competidor. Devera existir uma relacdo entre os gréos utilizados e o perfil
de sabor. Um espresso recebera notas altas se tem um balanco harmonioso entre sua docura, acidez e
amargor.

17.2.4 Balango Téactil
O balanco devera ser de encorpado, balanceado e suave (sedoso). A percepcao dos juizes sua viscosidade
influird na qualificagéo.

17.2.5 Xicaras corretas utilizadas.
Os espressos deverdo ser servidos em xicaras de 60 a 90 ml (2 a 3 on¢as) com asa.
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17.2.6 Servido com acessorios.

Os espressos deverdo ser servidos com colher, guardanapo e agua. Todos estes itens deverdo estar
presentes para que o competidor receba um SIM. Se um dos itens (ou mais) ndo estiverem na mesa
quando o espresso for servido, o juiz marcara NAO.

17.3 AVALIACAO DO CAPPUCCINO - PARTE Il

Os cappuccinos serfo avaliados pelos juizes sensoriais utilizando o seguinte protocolo. E importante que os
juizes sensoriais sigam o protocolo constantemente. Os juizes sensoriais completardo todos os passos de
avaliacdo antes de escrever as notas.

Parte Il - Avaliacdo do Cappuccino

Avaliacdo do Sabor do Cappuccino 0a6
Comentarios: Cappuccino visualmente correto (tradicionallatte art)
Consisténcia e persisténciadaespuma

/12

Oto 6
Sabor balanceado ( servidoa uma emperatura aceitave, X4 =
balango harmonioso entre leiterico, doce e o espresso) 124
Apresentacao da Bebida Sim Nao
Xicaras de cappuccino corretas utilizadas (150-180 ml. com asa)
Servidas com acess6rios (cdher, dgua, guardanapos)
2 38

17.3.1 Cappuccino visualmente correto.

Os juizes avaliardo visualmente o cappuccino para determinar sua qualificagcdo. Na superficie do
cappuccino devera ter uma combinagéo das cores do leite e café, com uma suave espuma e se possivel
uma aparéncia brilhosa. A qualificacdo se refere a aparéncia visual unicamente. Busque desenhos
simétricos, um contraste de cor com o crema ao redor de todo perimetro da xicara com uma aparéncia
suave, brilhante e atrativa. (Nota: Nao é aceitavel que o cappuccino receba qualquer outro ingrediente ou pé

na superficie).

17.3.2 Consisténcia e permanéncia da espuma

O juiz sensaorial, utilizando uma colher de uma forma delicada e rapida, empurrara para trds a espuma para
comprovar sua profundidade e textura. A espuma devera ter uma profundidade de ao menos 1 cm para
merecer uma qualificacdo de muito boa (4) ou mais alta. A espuma devera ser suave, sedosa, consistente e
com apenas micro bolhas.

Estd avaliagdo sera rapida e delicada sem afetar toda superficie do cappuccino. Os juizes nao
experimentarao o cappuccino com a colher.

Nota: A avaliacdo da aparéncia visual e da consisténcia e permanéncia da espuma devera ser feita
RAPIDAMENTE. O balanco de sabor é a pontuacdo mais importante e os juizes deverdo assegurar-se de
experimentar o cappuccino rapidamente enquanto esté fresco.

17.3.3 Balan¢o do Sabor

O cappuccino € uma bebida quente que deve ser servida a uma temperatura que se permita ser consumida
imediatamente. Os juizes sensoriais escolherdo um lugar na xicara em que a area da espuma nao tenha
sido afetada ao avalia-la e tomardo um gole de cappuccino. A textura da espuma, a temperatura da bebida
e 0 sabor de café e leite serdo levados em conta nesta avaliagdo. Depois do primeiro gole, o juiz sensorial
tomara outro gole para confirmar sua avaliagdo. O balanco de sabor devera ser uma mistura harmoniosa
entre a dogura do leite e a base do espresso que combine bem com o leite.

17.3.4 Xicaras corretas utilizadas.
Os cappuccinos deverdo ser servidos em xicaras de 150 a 180 ml (5 a 6 oncas) com asa.

17.3.5 Servido com acessarios.

Os cappuccinos deverdo ser servidos com colher, guardanapo e agua. Todos estes artigos deverdo estar
presentes para que o competidor receba SIM. Se um dos artigos (ou mais) ndo estiver na mesa quando o
cappuccino for servido, o juiz marcara NAO.

17.4 AVALIACAO DA BEBIDA DE ASSINATURA - PARTE Il

Favor de consultar os pontos 2.1.3 para a definicdo da Bebida de Assinatura.
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Penalidades na folha de avaliacao.
i.Se descobrirem que a bebida de especialidade contém alcool ou alguma substancia ilegal,sera
classificada com um zero na categoria de Bebida de Assinatura na Folha de Avaliacdo Sensorial.
ii. Se um /competidor chegar a colocar no porta-filtro algum ingrediente ou substancia além de café
moido, a bebida de assinatura recebera um zero em todos os pontos possiveis na Folha de Avaliacao
Técnica e Sensorial na categoria de Bebida de Assinatura.
iii. Se cada uma das bebidas de especialidade n&o tiver ao menos um espresso, a bebida de assinatura
recebera um zero no quesito de Balango de Sabor na categoria de bebidas de Assinatura nas Folhas
de Avaliacdo Sensorial.

Uma vez que a apresentacdo do competidor tenha terminado, o juiz sensorial podera solicitar ao juiz
principal que verifique se a bebida esta livre de alcool. Neste caso, 0 juiz principal solicitard ao competidor
gue mostre as garrafas originais ou pacotes dos ingredientes a fim de verificar que a bebida ndo contém
alcool.

A avaliacdo da bebida de assinatura variara devido a diversidade de opc¢bes presentes pelo competidor.Os
juizes sensoriais completardo todos 0s passos da avaliacdo antes de escrever suas notas.

17.4 Parte lll Avaliacao da Bebida de Assinatura

Parte lll - Avaliagao da Bebida de Criagao

Avaliacdo da Bebida de Criagdo Da6
Comentarios: Bem explicada, apresentada e pre  parada

Visual e funcionalidade

Criatividade e sinergia

Mna
Da6
Sabor balanceado (conforme ingredientes, sabor de espresso) x4=

124
42

17.4.2 Bem explicada, apresentada e preparada

O competidor devera explicar aos juizes sua Bebida de Assinatura. Para obter uma alta pontuacdo, a
explicacdo devera incluir seus ingredientes, método de preparo os sabores e aromas que 0s juizes
experimentardo. A explicacdo devera incluir o café utilizado e sua conexdo com os ingredientes. O
competidor deveréa explicar se a bebida é quente, morna, fria ou se € uma combinagéo destas temperaturas.

Os juizes sensoriais escutardo a explicagdo dos ingredientes, método de preparo e café utilizado pelo
competidor. Os juizes tomardo nota. Para determinar sua avaliagdo, os juizes deverdo considerar se existe
ou ndo uma correlacdo entre a descri¢do e preparado, e 0 sabor e aromas reais da bebida de assinatura.

O competidor devera explicar aos juizes sensoriais como beber a bebida (cheirar, mexer, tomar, etc.) Os
juizes sensoriais prestardo atencdo e seguirdo, 0 maximo que puderem, qualquer instrucdo dada pelo
competidor sobre como experimentar a bebida de assinatura. Se néo existir informacéo, os juizes utilizardo
0 senso comum para avaliar a bebida de assinatura. Em qualquer caso, os juizes deverdao tomar um minimo
de 2 goles da bebida de assinatura.

Os juizes avaliarao a bebida de assinatura baseado no que foi explicado ou observado durante o tempo de
apresentacéo do competidor. Qualquer explicacdo dada pelo competidor depois de completado o tempo de
apresentacéo (relogio sera parado e/ou o competidor fala “tempo”) ndo sera considerada pelos juizes.

17.4.3 Visual e Funcionalidade
“Visual” é a avaliacdo da aparéncia visual da bebida de assinatura, incluindo, entre outras, o recipiente, a
bebida em si, adornos, acessoérios, etc.

“Funcionalidade” é definida por como a bebida de assinatura e elementos relacionados funcionam bem com
0 ato de consumir o drink, e as instrucdes do barista sobre como bebé-lo.

17.4.4 Criatividade e Sinergia com o Café

Os juizes avaliarao a criatividade do competidor baseados nas informag@es fornecidas durante o processo
de demonstracao pelo qual a bebida foi concebida, desenvolvida e os métodos e/ou técnicas usadas no
preparo ou apresentacdo da bebida de assinatura. Os ingredientes devem complementar e ressaltar o
espresso, criando uma experiéncia de sabor interessante. As bebidas de assinatura que exibirem uma
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interacdo criativa de ingredientes, a técnica e um predominante sabor de espresso serdo recompensadas
com notas altas.

Nota: “Sinergia” é definida como a interacao ou cooperacdo de duas ou mais substancias para produzir um
efeito combinado maior do que a soma dos efeitos individuais.

17.4.5 Balanco de sabor

Os juizes buscardo uma relagdo entre os ingredientes utilizados da bebida de assinatura, a explicacao do
competidor e a experiéncia sensorial da bebida. O sabor do espresso devera ser dominante e facil de
identificar para obter altas notas nesta categoria. Os juizes deverao seguir qualquer instrugdo do competidor
sobre como bebé-la.

17.5 AVALIACAO DO BARISTA- PARTE IV

Parte IV - Avaliagdo do Barista

Habilidades de Servigo Da6 Sim Nao
Comentarios: Apresentagio: Profissionalismo

Atencdo a detalhes/Acessorios disponiveis
Roupas adequadas

nz2 n
13

17.5.1 Apresentacdo: Profissionalismo

O profissionalismo é avaliado por meio das qualidades observadas relevantes na profissao de barista,
habilidades técnica e de preparacéo, e demonstracao de um amplo conhecimento do café que vai além do
ato do preparo das 12 bebidas servidas; isto inclui conhecimento do processo do café desde a semente até
a xicara, assim como demonstrar um conhecimento do correto uso de equipamentos, habilidade em atender
os clientes (i.e. gentileza, precisdo, aten¢éo, contato visual, etc.), e a habilidade de administrar o tempo e o
fluxo de trabalho. Os juizes procurardo uma correlacdo entre o que é explicado e o que é servido. O
competidor deve demonstrar que € um profissional do café que domina sua apresentacao e café.

17.5.2 Atencéo a detalhes/ todos os acessoérios disponiveis

Todos o0s acessorios deverdao estar facilimente disponiveis na area de trabalho bem organizada. Os
competidores ndo deverdo necessitar mover equipamento e acessoérios durante sua apresentacdo, tudo
devera ter seu préprio lugar e objetivo. Os juizes deverdo observar que o competidor tenha xicaras e
acessorios de reposicdo em caso de erros ou acidentes. Encher de novo os copos de agua dos juizes
demonstra atencdo aos detalhes.

17.5.3 Roupa apropriada

Como no minimo o competidor devera estar limpo, vestido de uma forma limpa, e vestir um avental limpo.
Se for assim, o juiz marcard SIM. A falta de avental ou presenca de roupa inadequada (sandalias, roupa
manchada ou rasgada) dara como resultado NAO.

17.6 IMPRESSAO GERAL DOS JUIZES - PARTE V

A nota de Impressao Geral dos Juizes sera captada em 2 areas basicas:

A. A nota de Impressao Geral deve se correlacionar com uma impressédo geral das notas gustativas (i.e. a
combinacédo das trés sequéncias de bebidas criaram uma experiéncia que foi mais forte do que se apenas
uma sequéncia fosse servida sozinha?)

B. Os juizes devem considerar e atribuir pontos para a paixao e inspiragdo que o barista tenha mostrado
durante sua rotina. Eles devem considerar (admitindo as diferencgas culturais e pessoais) pontos a
comunicacao natural, clara e concisa, demonstracéo de entusiasmo e dedicagdo para com cafés especiais,
e uma habilidade de atuar como um modelo para a profissdo/indastria do barista. (i.e. num ambiente de
restaurante/cafeteria, este barista teria me inspirado sobre cafés especiais?) Se 0s juizes sentirem que isto
foi atingido, eles devem premiar com notas altas.

Parte V - Impressao Total

Impresséao Total do Juiz 0a6
Impressio Total x4=
(impress&o total das habilidades do barista, sabor de café e apresentacio) 24

24
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18.0 REVISAO DA FOLHA DE AVALIACAO

Favor conferir a 15.4 Tempo de Calibragem dos juizes.

19.0 COMPORTAMENTO DESONESTO DOS OFICIAIS DA ACBB

Caso um Juiz Principal ou qualquer pessoa da ACBB descubra ou suspeite de algum comportamento
potencialmente desonesto de um juiz da ACBB durante a avaliagdo de algum competidor, aplicara a ele o
seguinte:

A. O Juiz Principal solicitara as Folhas de Avaliagdo ao Encarregado Oficial de pontuacdo da ACBB de
todos os competidores incluidos na avaliagao sob suspeita.

B. O Juiz Principal convocara uma reunido com os juizes envolvidos, assim como um representante de
Comité de Juizes e um de Comité de Regras e Regulamento para avaliar a situacao.

C. O Comité de Certificacdo dos Juizes ou seu representante e o Presidente da ACBB decidirdo a respeito
em reunido privada.

D. Se o assunto de desonestidade for grave, o Comité de Certificacdo de Juizes tera o poder de excluir o
juiz implicado de qualquer competicdo futura autorizada pelo ACBB.

19.2 RECURSOS

Se os juizes envolvidos néo estiverem de acordo com a deciséo, poderdo recorrer por escrito ao Conselho
Diretor da ACBB, cuja resolucao sera irrevogavel.

O recurso devera incluir:
*  Nome
 Data
» Declaracgédo clara e concisa da queixa.
» Data, hora e o lugar (se aplicavel)
» Comentérios e a solugéo desejada
* O nome de todos os individuos envolvidos
» Informacao de contato do recorrente

N&do sera considerada nenhuma queixa que ndo especifique os pontos anteriores. Toda reclamacao ou
recurso deverda ser encaminhado por correio eletronico ao Encarregado de Evento da ACBB para
diretoria@acbb.com.br dentro das seguintes 24 horas depois do incidente ocorrido.

19.3. RECURSOS ANALISADOS PELO CONSELHO DIRETOR DA ACBB
O Conselho Diretor da ACBB analisara as reclamacées e recursos recebidos por escrito, em um prazo de

30 dias a partir de sua recepc¢ao e entrara em contato com o competidor ou juiz sobre sua deciséo final por
correio eletrénico.
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